
ーデザートー

フォアグラとフランボワーズのキャンディー仕立て

§

ー肉料理ー

国産牛フィレ肉のポワレ
トリュフ香るペリグーソース

X'mas ディナーコース

12月23日 (月) ～ 25日 (水)　お一人様　\14,000 (税込)

ーアミューズー

タイラ貝のミ・キュイに自家製カラスミ

ーオードブルー

山梨県産サーモン”富士の介”にキャビア
カリフラワームースとフィンガーライムのアギューム

グラスシャンパーニュ付き　\16,000 (税込)

§

仏産ピジョンとリ・ソバージュのパイ包み
バジル風味のジュ・ド・ビジョン

§

ー魚料理ー

オマールエビのカダイフ包み
ブール・ルージュソースとヴェルモットソース

§

ー温製料理ー

§


