
そばコース 飲茶コース 北京ダックコース ふかひれスープコース
2名様より 2名様より

前菜三品盆 中国茶 特選前菜盆 前菜四品盆

前菜三種盛り合わせ 前菜四種盛り合わせ 前菜盛り合わせ 

肉汁煎鍋貼 港式二点心 蒸点心二品

肉汁たっぷり焼き餃子 香港式点心 二種 香港式点心 二種

各式的湯麺 蟹粉豆腐羹 香煎魚翅湯

上海蟹と豆腐 板春雨のスープ 焼きふかひれのスープ

前菜三品盆 北京脆鴨子 北京脆鴨子

前菜の盛り合わせ 名物 北京ダック 名物 北京ダック

点心五品盆 黒醋脆排骨 豆豉龍脷魚

香港式 揚げ 蒸し点心五種 黒酢の酢豚 舌平目の豆豉炒め 大葉の香り

豆豉龍脷魚 清炒时令蔬 清炒时令蔬

舌平目の豆豉炒め 大葉の香り 旬野菜の炒め 旬野菜の炒め

厨師精選飯 欖菜葱炒飯 上海蟹炒飯

本日のおすすめ炒飯 オリーブとエシャロットの炒飯 上海蟹肉と雪菜の炒飯

是日凍甜品 是日凍甜品 是日凍甜品 是日凍甜品
デザート デザート デザート デザート

¥2,750 ¥4,180 ¥6,600 ¥8,800

　　※表示料金より、別途10％のサービス料を頂戴いたします。 　　※ 仕入れ状況により、予告なくメニューが変更になる場合がございます。

　　※ アレルギー食材がございましたら、ご相談ください。

ランチコース

下記より一種お選びください

Ａ.本山茶
（ウーロン茶）

Ｂ.菊潽茶
（菊の花とプーアル茶）

 Ｃ.桂花茶
（キンモクセイ紅茶）下記より一種お選びください

A  担々香湯麺 (胡麻味)

坦々麺

B  雪菜肉絲湯麺 (塩味)

高菜入りザーサイと豚肉そば

C  魚香肉絲湯麺 (辛味）

野菜と豚肉の辛味スープそば

D  炸醤麺 (甘味噌・汁なし)  

ジャージャー麵

(肉味噌のせ和えそば)

E  香醋酸辣湯麺 (辛味) ＋550円

重慶式酸味と辛味のスープそば

（サンラータン麺)

F  葱油拌麺 (醤油味・汁なし)

葱油和えそば

2026年 10月16日～11月7日



Noodle Course Dim Sum Course Bijing Duck Course Shark's Fin Soup Course
Weekday Only Minimum 2 orders Minimum 2 orders

前菜三品盆 Chinese Tea 特選前菜盆 特選前菜盆

Assorted 3 kinds of appetizers
Please choose Chinese tea from the following.

※One tea pot for one table.
Selected 5 kinds of appetizers Selected 5 kinds of appetizers

肉汁煎鍋貼 蒸点心二品 蒸点心二品

Pan-fried dumpling Selected 2 kinds of dim sum Selected 2 kinds of dim sum

Please choose your favorite 前菜三品盆 蟹粉豆腐羹 香煎魚翅湯

Selected 3 kinds of appetizers Shanghai crab soup with tofu and flat glass noodles Pan-fried shark's fin soup

点心五品盆 北京脆鴨子 北京脆鴨子

Selected 5 kinds of dim sum Beijing Roasted Duck Beijing Roasted Duck

豆豉龍脷魚 黒醋脆排骨 豆豉龍脷魚
Stir-fried sole with fermented black bean sauce,

 infused with shiso leaf
Sweet and sour pork with black vinegar

Stir-fried sole with fermented black bean sauce,

 infused with shiso leaf

厨師精選飯 清炒时令蔬 清炒时令蔬

Today's fried rice Stir-fried seasonal vegetables Stir-fried seasonal vegetables

是日凍甜品 欖菜葱炒飯 上海蟹炒飯

Dessert Fried rice with Chinese olive and deep-fried shallot Fried rice with Shanghai crab meat and mustard leaf

是日凍甜品 是日凍甜品 是日凍甜品

Dessert Dessert Dessert

¥2,750 ¥4,180 ¥6,600 ¥8,800

Lunch Course

Ａ本山茶（ Oolong Tea  ）

Ｂ菊潽茶（ Chrysanthemum & Pu'er Tea  ）

Ｃ桂花茶（ Fragrant Osmanthus Tea ）

Menu items may change without prior notice depending on availability.
Please inform our staff if you have any food allergies.

A  担々香湯麺 (胡麻味)

Sesame soup noodle with hot ground pork

B  雪菜肉絲湯麺 (塩味)

Soup noodle with pickled cabbage 

and ground pork

C  魚香肉絲湯麺 (辛味）

Hot and spicy soup noodle
with pork and vegetables

D  炸醤麺 (甘味噌)

Soupless noodle topped with 
ground pork sauce, sweet miso taste

E  香醋酸辣湯麺 (辛味) ＋550円

Hot and sour soup noodle   

F  葱油拌麺 (醤油味) 

Soupless noodle, 

dressed with original soy sauce,
topped with hair crab sauce

These courses require a minimum of 2 orders.

Prices include tax and are subject to a 10% service charge.

to November 7th, 2026




