
ご予約 

承ります 

 

三
種
茸
オ
イ
ス
タ
ー
ソ
ー
ス
炒
め 

 

 

ク
ラ
ゲ
頭 

葱
油
ソ
ー
ス 

 

ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
の
山
椒
と
青
し
そ
風
味 

 

白
菜
の
甘
酢
漬
け 

 

牛
タ
ン
の
特
製
醤
油
風
味 

 

イ
カ
と
ウ
ニ
の
紹
興
酒
漬
け 

 

白
身
魚
（
メ
ロ
）
の
特
製
醤
油
ソ
ー
ス 

 

チ
シ
ャ
ト
ウ
の
葱
油
風
味 

 

大
根
の
甘
辛
醤
油
漬
け 

 
 

☆
蒸
し
鮑
の
せ
和
え
そ
ば 

 
 

 
 

 
 

 

☆
フ
カ
ヒ
レ
の
醤
油
煮
込
み 

☆
フ
カ
ヒ
レ
の
煎
り
焼
き 

上
湯
ソ
ー
ス 

☆
天
使
の
え
び
の
湯
引
き
と
黒
豆 

 

鶏
肉
の
包
み
蒸
し 

老
酒
風
味 

 
 

 
 

 
 

 

つ
ぶ
貝
の
海
苔
と
山
椒
風
味
和
え 

 

和
牛
ホ
ホ
肉
の
柔
ら
か
煮
込
み 

 
 

 
  

☆
鴨
肉
の
富
麗
華
酒
炒
め
衣
笠
茸
巻
き 

 

 

白
身
魚
（
メ
ロ
）
の
金
華
ハ
ム 

黒
胡
椒 

香
菜
三
味 

 

帆
立
貝
柱
の
凍
頂
烏
龍
茶
の
燻
製 

 

☆
マ
ー
ク
の
御
料
理
は
、
電
子
レ
ン
ジ
で
温
め
る
と 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

よ
り
一
層
美
味
し
く
召
し
上
が
れ
ま
す
。 

 
 

容
器
に
入
れ
た
ま
ま
電
子
レ
ン
ジ
で
温
め
ら
れ
ま
す
。 

お
せ
ち 四

名
様
用  

六
万
八
千
円(

税
込
） 

◆ご予約に関しましては、既定の台数に達し次第、 

受付を終了させて頂きます。 
 

お受渡し 

  12月30日 (月）14：30～19：00 

  店舗裏の駐車場でのお会計、お渡しです。 

  裏手に直接お越しください。 
  （12月31日は店休日となります。） 

  ※お支払いは現金またはカードのみとなります。 


