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海鮮

Shark fin

Sea food

Karasumi and spring rain and caviar

Crispy Fried Taro with Savory Salted Egg Sauce

 

Stewed a whole baked shark fin with Shanghai crab sauce

Stewed shark fin in pot with Shanghai crab

Shark fin and Veiled ledy mushroom soup

Chinese medicinal harb mushroom soup

Shrimp rolled by Youtiao with mayonnaise sauce

Stir-fried prawn with Shanghai crab sauce

春雨のカラスミ和え　キャビア添え(一人前)

里芋の素揚げ、塩たまご風味(小盆)

フカヒレ姿の煎り焼き、上海蟹味噌ソース(100g)

上海蟹味噌入りフカヒレのつぼ煮(一人前)

蟹肉と衣笠茸のフカヒレスープ(一人前)

鮑と衣笠茸の薬膳スープ(一人前)

海老しんじょの油条巻き マヨネーズソース仕立て(小盆)

大明海老の上海蟹味噌ソース(一匹)

5 , 5 0 0円

　5 , 5 0 0円

2 , 7 5 0円

9 , 0 2 0円

　6 , 8 2 0円

7 , 7 0 0円

　3 , 6 3 0円

　　　　1 , 5 4 0円

1 5 , 4 0 0円

　9 , 9 0 0円

　4 , 4 0 0円

　　　　　3 , 3 0 0円

　　　　　2 , 4 2 0円

　　　　　3 , 8 5 0円

　　　　

9 , 6 8 0円

1 1 , 0 0 0円

大

大

前菜
Appetizer



肉料理
Spicy stir-fried pork belly and lotus root

Stewed pork belly and chestnut in Shanghai style

Fried beef with garlic

Stir-fried Wagyu beef with black pepper

Stir-fried broccoli and mushroom with truffle sauce

Sour and spicy lotus root

Sweet and sour stir-fried burdock root

 

Shanghai Crab Xiaolongbao

Shanghai Crab Wongtong

Steamed firsh and salted vegetable dim sum

Shanghai crab soup noodle

Shanghai crab sauce fried rice

Soup less Shanghai crab noodle

Truff and egg white fried rice with raw Chinese wine pickled egg yolk

皮付き豚バラ肉と蓮根のピリ辛炒め(小盆)

豚バラ肉と栗の上海風煮込み(小盆)

牛肉のフライドガーリック(小盆/4切)

和牛の黒胡椒炒め(小盆)

ブロッコリーときのこのトリュフ炒め(小盆)

季節野菜の上海蟹味噌あんかけ(小盆)

ごぼうの黒酢炒め(小盆)

上海蟹味噌入り小籠包(３ヶ)

上海蟹味噌入りワンタン(３ヶ)

白身魚と高菜の蒸し餃子(３ヶ)

上海蟹味噌のスープそば(一人前)

上海蟹味噌のあんかけ炒飯(一人前)

上海蟹味噌の和えそば(一人前)

トリュフの卵白炒飯、紹興酒漬けの黄身添え(一人前)

2 , 4 2 0円

2 , 6 4 0円

2 , 8 6 0円

4 , 0 7 0円

2 , 2 0 0円

2 , 5 3 0円

1 , 7 6 0円

1 , 6 5 0円

1 , 3 2 0円

  9 9 0円

3 , 3 0 0円

3 , 3 0 0円

3 , 3 0 0円

2 , 4 2 0円

野菜料理

Meat dish

Vegetable dishes

Dim sum

Rice and noodles


