
10,000 円 （税込 11,000 円）

前菜六種盛り合わせ

本日の海鮮料理

冬瓜と海鮮のフカヒレスープ

名物　北京ダック

鶏肉の黒トリュフ炒め

本日の中国野菜料理

牛肉と茄子の炒飯

パティシエ特製デザート

13,000 円 （税込 14,300 円）

前菜六種盛り合わせ

本日の海鮮料理

フカヒレの煎り焼き上湯ソース

名物　北京ダック

クルミとカシューナッツ入り

国産牛の香味野菜ソース仕立て

本日の中国野菜料理

新蓮根と海鮮の炒飯

パティシエ特製デザート

ディナーコース

20,000 円 （税込 22,000 円）

前菜六種盛り合わせ

春雨のカラスミ和え　キャビアのせ

本日の海鮮料理

フカヒレの姿煮込み

名物　北京ダック

和牛の湯引き特製ソース

本日の中国野菜の炒め

浜松産鰻の自家製麻辣醤炒飯

パティシエ特製デザート

30,000 円 （税込 33,000 円）

前菜六種盛り合わせ

春雨のカラスミ和えキャビアのせ

毛蟹とハタの豆乳ソース

原ビレの煎り焼き上湯ソース

名物　北京ダック

低温調理和牛の牛骨スープソース

浜松産鰻の春巻き

紅ひゆ菜と帆立の炒め

海鮮のXO醤炒飯

パティシエ特製デザート

◇　コース料理は２名様より承ります。 　　◇　別途１０％のサービス料を頂いております。 　◇　アレルギーや苦手食材はお申し付けください。

『天目コース』『太湖コース』 『水蓮コース』 『牡丹コース』
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