
ランチコース

2026.02 ～

◇　ランチタイムもディナーコースのご注文承っております。 　◇北京ダック 一本 \1430 でお付けできます。 　

◇　コースは 2 名様より承ります。 　◇　個室利用は別途１０％のサービス料を頂いております。 　◇　アレルギーや苦手食材などございましたらお気軽にスタッフにお申し付けください。 　

『飲茶コース』

DIMSUM course

3,500円 （税込 3,850円）

前菜三種盛り合わせ

牛肉とナズナのとろみスープ

広東風揚げ点心二品

広東風蒸し点心二品

鶏肉のトリュフソース炒め

上海風焼きそば

パティシエ特製デザート

『外灘コース』

WAITAN　course

 5,000 円 （税込 5,500円）

前菜六種盛り合わせ

本日の海鮮料理

干し貝柱と衣笠茸のフカヒレスープ

名物　北京ダック

牛肉と菜の花とフクロタケの炒め

牛肉と金柑の炒飯

パティシエ特製デザート

『浦東コース』

PUDONG　course

前菜五種盛り合わせ

つぶ貝と海老芋と衣笠茸の蒸しスープ

本日の海鮮料理

芽キャベツと豚肉の辛味噌炒め

チャーシューと高菜の炒飯

パティシエ特製デザート

8,000 円 （税込 8,800円）

『虹橋コース』

HONGQIAO　course

12,000円 （税込 13,200円）

前菜六種盛り合わせ

本日の海鮮料理

焼きフカヒレの上湯ソース

名物 北京ダック

牛タンのナツメの煮込み

本日の中国野菜料理

海鮮のバジル炒飯

パティシエ特製デザート


