
日　時 ： 2026年2月9日(月)・10日(火)　17:30～22:00 (19:30最終入場)

会　費 ： \35,000 (税金、サービス料、ペアリングドリンク込)

内　容 ： お飲物　お料理に合わせてワインペアリング（ノンアルコールのペアリングにも変更可）

 お料理　この日限りの特別コース

※画像はイメージです。
※内容は変更となる場合がございます。ご了承ください。

御予約・お問い合わせ：中国飯店　麗穂　052-561-7878

中国飯店　麗穂
冬の味覚賞味会

メニュー

牡蠣の燻製　白子の四川ソース

活き牡丹海老のマデラワインと実山椒の香り漬け

金柑の甘露煮　林檎のシャーベット添え

麗穂厳選のジビエと旬の食材が織りなす
2日間限定の特別ペアリングコースを是非ご賞味下さい‼

野鳥のパリパリ焼き　香港スタイル　特製味噌と共に

焼きフカヒレの広東風上湯バターソース

ツキノワグマの内ロースを使った芽キャベツ回鍋肉

点心師がつくる冬野菜の彩り蒸し餃子

アンコウ出汁と乾燥海老卵麺のスープそば


