
季節のおすすめ   　Seasonal menu

【Appetizer】

渡り蟹の紹興酒漬け　  　 （数量限定） 1杯 時価

Marinated blue crab with Chinese wine

毛ガニ冷製　特製赤酢ソース添え 1杯 時価

Chilled hairy crab with special red vinegar sauce

蝦夷鮑の冷製　ミョウガと白髪葱のせライム風味 ¥2,500

Chilled ezo abalone with myoga and white scallion with lime 

キャビアとカラスミかけクラゲと春雨の葱油和え ¥7,200
Cold glass noodles with scallion sauce, caviar and Karasumi

【Seafood】 　

ハマグリと春雨の蒸し物各種料理 (あっさり・黒豆・ガーリックなど) 1人前 ¥2,000～
Steamed  clams and glass noodles with (light salt・black beans・garlic etc)

ハモ各種料理 (梅肉蒸し・トマトソース炒め・ＸO醤・揚げ物など) 1人前 ¥2,５00～
Stir-fried pike conger with (plum sauce・tomato sauce・xo・fried etc)

オマール海老と冬瓜 オクラの上湯煮込み 1尾 ¥17,000
Braised lobster with winter melon and okura in superior broth

【Shark's fin&Birds nest Soup】

壺入り ふかひれとフクロダケ入りの濃厚醤油煮込み 1人前 ¥9,800
Braised shark's fin and straw mushrooms  with rich soy sauce in clay pot

ハマグリとふかひれの極上蒸しスープ 1人前 ¥11,000
Superior clear soup with shark's fin and clams

ハマグリと燕の巣の極上澄ましスープ 1人前 ¥11,000
Superior clear soup with Birds nest and clams

【Meat】

上海風　梅風味の豚の角煮 1人前 ¥2,500
Shanghai style braised pork belly with plum sauce ２個より

ミョウガと岩中豚　野菜の梅肉炒め ¥3,600
Stir-fried iwachi pork and myoga and vegetables with plum sauce

和牛とズッキーニの柚子風味 ¥6,900
Stir-fried wagyu beef with zucchini and yuzu

【Vegetable】

各種野菜料理 (インゲン豆、ヤングコーン、豆苗、ガイラン菜、油麦菜、など…) ¥3,000～
Today's seasonal vegetable dishes

【Dim sum】

スイートコーンとチーズ入り豚春巻き 1個 ¥600

Pork spring roll with sweet corn and cheese ２個より

【Noodle＆Fried rice】

フクロダケと鶏肉入り蓮の葉包み蒸しご飯 ¥1,500
Steamed rice wrapped in lotus leaf with chicken and straw mushrooms

ハマグリと白髪葱のあっさり汁そば ¥2,000
Light noodle soup with clam and white scallion

五目のせ冷麺 ¥2,500
Chilled noodles with assorted toppings

トウモロコシ入り海鮮炒飯 ¥3,000
Seafood fried rice with sweet corn

※表示価格に別途10％のサービス料を頂戴いたします。　　 A 10% service charge will be charged

※お料理のご相談やアレルギーなどございましたら、係の者にお申し付けください。   Should you have any food allergies or special requests please ask our staff

( 蛤 蜊 各 種 蒸 料 理 ）

( 海 鰻 各 種 料 理 ）

( 什 綿 冷 麺 ）
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( 草 菇 鶏 肉 荷 叶 飯 ）

( 当 天 時 菜 料 理 ）

( 芝 士 粟 米 肉 春 巻 )

( 凍 毛 蟹 )

( 上 湯 波 紋 龍 蝦 冬 瓜 秋 葵 )

( 珍 味 酔 青 蟹 ）

( 碧 緑 双 仔 粉 ）

( 青 檸 凍 蝦 夷 鮑 茗 荷 葱 絲 )


